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1) Mehl, Zucker und Salz in einer Schiissel vermischen, Hefe und Milch
verriihren, geschmolzene Butter und Eier zur Fliissigkeit geben;
flissige Zutaten zu Mehl,... geben und alles miteinander vermengen;
zu einem glatten Teig verkneten; den Hefeteig zugedeckt 30 Minuten
gehen lassen;

2) auf der leicht bemehlten Arbeitsflache nochmal kurz durchkneten und
Kugeln (pro Kiiken eine kleine und eine gréBere) formen; einen Mandel-
splitter fir den Schnabel und halbierte Rosinen fiir die Augen vorbereiten

3) die kleine Kugel auf die groe setzen, Augen und Schnabel gut in den
Teig driicken

4) das Teigkuken mit Eigelb bestreichen und bei 180° C (Ober- und Unter-
hitze) ca. 20 Minuten backen



